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Per Cominciare

Crudo di Parma con secco di pomodori					     10,00 euro

Tortino di Pan Brioche al prosciutto di Praga con vellutata di brie 		  12,00 euro

Soutè di scampetti su letto di rucola e  pomodori Pachino confettati		  14,00 euro

Carpaccio di Branzino con orzotto di verdure croccanti				   14,00 euro

Pastellata di fiori di zucca su misticanze e salsa allo zafferano			  12,00 euro

Le Paste, il Risotto e la Crema

Spaghetti con gamberi, melanzane al profumo di aneto e pomodorino Pachino	 14,00 euro

Ravioli alla Borragine con dadolata di orata e timo				    14,00 euro

Trofiette al pesto di basilico di Riviera con patate e fagiolini			   10,00 euro

Risottino mantecato alla moda milanese					     10,00 euro

Crema di patate al Brandy con filetti di sedano croccanti			   8,00 euro

Il nostro staff è a Vostra disposizione per ulteriori richieste

Le carni, i pesci ed il piatto vegetariano 

Filetto di manzo su crosta di pane con ristretto al vino rosso		  18,00 euro

Cotolettina di vitello impanata alla milanese				    16,00 euro

Rombo chiodato bardato al lardo su letto di finocchi brasati		  18,00 euro

Treccia di Branzino in leggera prezzemolata con flan di patate e porri	 16,00 euro

Cestino di Parmigiano con carote e zucchine saltate, 

strudel di verdure, flan di piselli					     12,00 euro

Le nostre dolcezze

Il Tiramisu scomposto						      5,00 euro

La Crema cotta la Grand Marnier					     5,00 euro

Il Tortino di mele e zenzero con salsa alla cannella			   5,00 euro

La Bavarese alla ricotta con salsa alle pere				    5,00 euro

Soufflè al caffè con cucchiaio al cioccolato				    5,00 euro

Tutti i nostri dolci possono essere accompagnati da un vino da meditazione 

in abbinamento con un piccolo supplemento di 3,00 euro


